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KREMALI TEL KADAYIF

Malzemeler:

1 kg. tel kadayif

krema:

250 gr. margarin

8 yemek kasigi irmik

750 gr. sit

4 yemek kasig seker

Serbet icin:

4 su bardag seker

3.5 su bardag@i su kaynatilip sogutulur

Yapiligt:

Margarin, irmik ve seker 750 gr. sttle pigirilir. Bol yaglanmis tepsiye kadayifin yarisi elimizle ezilerek yerlestirilir.
Pisirdigimiz krema Uzerine iyice surillr. Kalan kadayif tekrar kremanin Uzerine yerlegtirilir. 180 °de kizartilir.
Firindan ¢ilanca ters cevrilip soguk serbet dokulir.
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