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KREMALI TEL KADAYIF

Yarim kg tel kadayif

1 paket tereyagi ya da margarin
Krema igin:

Yarim litre stt

1 cay bardag piring unu

1 caybardagi seker

Serbet igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Evvela serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Krema malzemesi orta ateste strekli karigtirarak g6z g6z olana
kadar pigirilir. Tereyadi yakmadan eritilir, ihtilir. Kadayifin (izerine dokuilir ve didiklenir. Yaglh kadayifin yarisi
bastirarak firin kabina yerlestirilir. Uzerine krema yayilir. Kalan yagl kadayif Gzerine yerlestirilir. Onceden
Isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz soguk serbet gezdirilir. 2 saat bekletilir.
Kare keserek servise sunulur.

i

Fotograf "Refika Ekin" tarafindan génderildi. 01.12.2015
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