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KREMALI TAZE KUSKONMAZ CORBASI

250 g yesil kuskonmaz

1 bas sogan

50 g tereyad ya da margarin
200 g krema

ceyrek litre st ve bir o kadar da su, tavuk suyu (tablet)
karabiber

toz hintcevizi

2 yumurta sarisi

2 dilim tost ekmegi

2 yemek kasi§i sivi yag

2-3 dal maydanoz ya da tarhun

Kuskonmazlari soyun, uglarini kesin ve 3 cm uzunlugunda pargalara ayirin. Sogani soyup yikayin, kiip halinde
dograyin ve kizgin yagda pembelesene dek kizartin, kuskonmazlari ilave edin, 1 dakika daha kizartin. Kremanin
yarisini, sttll ve suyu ekleyin. Tavuk suyu, karabiber ve toz hintcevizi katin. Gorbay 7 dakika kisik ateste pisirin.
Kalan kremayi ¢irpin, yumurta sarilarini karigtirin. Tost ekmegini kiip halinde kesin ve firinda kizartin.Yumurtali
kremayi gorbaya karistirin. Gorbayi bir tagim kaynatin, gerektigi takdirde tuz ve baharat atin, kitir ekmek ve
yesillikle dekore edin.
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