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KREMALI TAVUKLU MAKARNA

1 paket makarna

300 gram tavuk gégus eti
4 adet feslegen yapragi

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
50 gram kasar peyniri

3 dis sarimsak

4 corba kasigi ¢ig krema

Derin bir tencereye bol su koyup kaynamaya birakin. Kaynayinca tuz ve makarnalari ekleyip 15 dakika kadar
haglayin. Sizln ve Uzerine biraz zeytinyagi gezdirip sicak tutun. Bu arada tavada tavuk etlerini irice dograyip,
Uzerinde zeytinyad! ile 10 dakika pigirin. Igine ezilmis sarimsaklari ve ¢ig kremayi ekleyip pisirmeye devam edin.
Daha sonra makarnanin tzerine ilave edip karigtirin. Rendelemis kasar peynirini, kiyilmig feslegeni de Gzerine
serpin. Zeytinyad gezdirip pisirmeye devam edin. Servis tabagdina alip sicak ikram edin.
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