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KREMALI VE TAVUKLU MAKARNA

1 paket kalem makarna
Sosu igin:

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
200 gram kugbasi tavuk eti
1 dal prrasa

Tuz

Karabiber

200 mililitre krema

Uzeri icin:

Taze sogan

Kalem makarnayi haglayip suyunu stiziin. Sosu igin zeytinyagini isitin. Kugbagi dogradiginiz tavuk etlerini hafif
soteleyin. Ince dogradiginiz pirasay ekleyin. Makarnayi hasgladiginiz sudan yarim kepce kadar ilave edip tuz ve
karabiber ile tatlandirin. Tavuklar yumusayip suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ayri bir sos tenceresinde kremayi
Isitin. Pigen pirasall tavuk etine ekleyip karistirin. Suyunu stizdigliniiz makarnayi sos tenceresine alip iyice
karistirin. Ince kiyllmig taze sogan ile susleyerek sicak servis yapin.
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