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KREMALI TAVUKLU MAKARNA

500 gr makarna

150 gr mantar

150 gr tavuk gégust

1 paket krema

2 yemek kasigi siviyag

1 yemek kagigi margarin
1 corba kasigi tuz

Tavuk gégus filetolar kiip kip dograyin ve 1 yemek kasigi siviyag ile kizartin. Bagka bir tavada, makarnanizi
normal makarna haslar gibi yumusacik olana kadar haglayin. Daha sonra bir tavada mantarlari soteleyin ve icine
tavuklari da ekleyip biraz karigtirdiktan sonra altini kapatin.

Hasladiginiz makarnalari sizgecten gegirdikten sonra, makarna tenceresine 1 yemek kasigi margarin koyun ve
daha sonra 1 paket kremayi da tencereye ekleyin. Krema kaynamaya yakin igerisine tavuk ve mantarlari da
ekleyin. Son olarak da slizgegten gegirdiginiz makarnalari ve tuzu da ekleyin ve biraz karistirdiktan sonra ocagin
altini kapatin. Tabaga servis ettiginizde dilerseniz bir kag demet maydanoz ile susleyebilirsiniz.
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