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KREMALI TAVUKLU MAKARNA

400 gram tavuk eti

50 gram ¢ig krema

2 sivri biber

5 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Kekik, kimyon, karabiber ve pul biber
Yarim paket makarna

Oncelikle etleri uzun seritler halinde dograyin. Uzerine zeytinyag ddkiip 10 dakika dinlendirin. Daha sonra
biberleri dogranmig sarimsaklarla harmanlayip bir miktar zeytinyagdi ve 2 dis sarimsagi 10 dakika kadar pigirin.
Etlerin Gzerine baharatlar ekleyip hepsini tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirin. Bu arada

makarnayi 10 dakika haslayip ¢ig kremayla karistirip servis tabagina pisen tavuk etleriyle birlikte alin. Sicak
olarak ikram edin.
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