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KREMALI TAVUK SALATASI

2 kg lik 1 tavuk (temizlenip, haglanmis ve sogutulmus)
6 kati haglanmig yumurta

2 dolmalik yesil biber (¢ekirdekleri temizlenip, ince seritler halinde kesilmig)
4 corba kasigi biberli yesil zeytin (dilimlenmig)

120 gr (1 su bardagi) badem (ince zarlar soyulmus)

1 cay kasigi karabiber

Sosu:

3 corba kagsiJi sirke

2 tath kasig hardal

1 cay kasigi tuz

8 corba kasi§i zeytinyad

Kremali sosu:

6 corba kasiJi sirke

250 gr (1 su bardagi) krema

2 tath kasig seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir tezgahta, kiguk keskin bir bigakla tavugun deri ve kemiklerini ¢ikarip (deri ve kemikleri atiniz), etlerini
seritler halinde keserek bir salata tabagina yerlestiriniz.

Kati haglanmig yumurtalarin sarilarini aklarindan ayiriniz. Aklarini ince dograyip, tavukla karistiriniz. (Sarilarini
saklayiniz.) Dolmalik yesil biber, zeytin, ve bademleri ekleyiniz. (Malzemeleri karigtirmayiniz.) Sosu hazirlamak
icin klicUk bir kasede sirke, hardal ve tuzu karigtiriniz. lyice karigsinca yag katiniz. Hazirladiginiz sosu salata
tabagindaki karigimin Usttine dékindz. Ayirdiginiz yumurta sarilarini ince bir tel sizgegten gegirerek tabaktaki
karisimin Ustiine serpip, malzemeyi iyice karistirarak, tstline karabiberi ekiniz. Salata tabaginin Gstind értap,
buzdolabina kaldiriniz.

Kremali sosu hazirlamak igin, klicUk bir kasede sirkeyle kremayi yavas yavas karistiriniz. Seker, tuz ve biberi
katip iyice karistiriniz. Tadina bakip, gerekiyorsa biraz daha tuz, seker yada sirke ekleyiniz. Sosu bir kaseye
bosaltiniz. Tavuk salatasini buzdolabindan alip, yaninda kremali sosuyla servis ediniz.
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