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KREMALI TAVUK

1 adet tavuk

1 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 su bardagi krema
2 ¢ay bardagi su

1 tath kasigi kori

1 tath kasidi tuz

Tencereye yag konur. Isininca pargalara ayrilmig tavuk atilir. Renk almaya baslayinca yarim daire seklinde
dogranmig sogan katilir. Sogan yumusayinca kori, tuz ve sicak su eklenir. Tencerenin kapagi kapatilir, orta
ateste yaklasik 40 dakika pigirilir. Daha sonra Uizerine krema dokdlUr ve birkag dakika sonra ategten alinir.
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