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KREMALI TAVUK

Kemiksiz ve kugbasi dilimlenmig 600 gram tavuk but
1 yemek kasigdi aygicegdi yadi

1 yemek kasigi tavuk cesnisi

Sos igin:

1 yemek kasigdi aygicegdi yadi

1/4 su bardagi su

500 gram ayiklanmig istiridye mantari

4 dal ayiklanmig taze kekik

2 dig sarimsak

2 cay bardagi bardagi krema

Derin bir kapta tavuk, ¢gesni ve aygicegdi yagini iyice harmanlayin.
Harmanlama iglemi gerceklesirken, pisirmeyi gerceklestireceginiz tavayi isitin.
Tavuklar yiksek ateste birka¢ dakika sirmek Uzere mihdrleyin.
Muhdrleme gergeklestikten sonra tavuklar dinlenmeye alin.

Ayni tavaya aygicegi yagini ekleyin.

Uzerine mantarlari alip soteleyin.

Sotelenen mantarlara kekik ve sarimsak ekleyin.

Mantarlari ayri bir kaba alin.

Tavayi temizleyin.

Temizlenen tavanin Gzerine su ekleyin.

Su kivam almaya baglayinca dinlenen tavuklari tavaya alin.
Tavuklara krema ekleyip 5 dakika kadar pisirin.

Kremali tavugunuz hazir.
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