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KREMALI TAVUK

4 adet tavuk gogus eti

4 adet orta boy kabak

6 yemek kagsidi hazir ¢ig krema
1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyagi

Yarim limonun suyu

2 cay kasigi tane karabiber
Tuz

Kabaklari soyup, dérde bdlin. Kaynayan tuzlu suda 5 dakika haglayin.

Gogus etlerini tereyaginda kizartip kenara alin. Kalan yagin igine 1 yemek kasigi un koyup karistirin. Krema,
karabiber, tuz ve 1 bardak su ilave edip sosu 10 dakika kaynatin.

Kabaklari ve kizarttiginiz tavuk etlerini ilave edin. Limon suyunu da koyduktan sonra 10 dakika daha pisirin.
Sicak servis yapin.
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