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KREMALI TAVUK KANEPE

450 gr haslanmig tavuk eti (kU¢Uk parcalara ayriimis)
30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

2 ¢orba kasiJi un

3/4 su bardagi tavuk suyu

60 gr (1/4 su bardagi) krema

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

4 dilim tost ekmegi

4 sap maydanoz

Orta boy bir tencerede tereyadi orta ateste eritiniz. Tencereyi atesten alip tahta bir kasikla unu ekleyiniz.
Tencereyi yeniden orta atese oturtup, surekli karigtirarak 2 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten aliniz. Yavas
yavas ve surekli karigtirarak tavuk suyunu katip, pirtiksiz bir bulamag elde ediniz. Arasira karigtirarak 5-6
dakika, tavuk pargalari iyice 1sinana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, icindeki karigimi tost dilimlerinin Ustiine kagsikla esit miktarda désedikten sonra, birer sap
maydanozla sisleyerek, servis ediniz.
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