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KREMALI TAVUK DOLMASI

1 adet butln tavuk

1 adet sogan

40 gr margarin

100 gr piring

100 gr krema

1 adet yumurta sarisi

1 klicUk kase Maydanoz
Tuz

Karabiber

5 dk. kadar sana yagda yemeklik dogradiginiz soganlari soteleyin. Piring, az bir miktar su ve baharatlari ekleyip
pismeye birakin. En son kiyllmig maydanoz ekleyip atesten alin. Ayri bir yerde benmari usulu bir kap i¢inde
krema ile yumurta sarisini ¢girparak sos haline getirin. Tavugun digini énce margarinle sonra da kremali karigimla
sivayip firina verin. Servis ederken énce pilavi onun Ustline de glizelce pisen tavugu yerlestirerek ikram edin.
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