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KREMALI TAVUK CORBASI

Malzemesi:

300 gr. dogranmis tavuk gogsu

8 su bardag tavuk suyu

1 corba kasigr margarin

2 kahve fincani un 70 gr. ¢ig krema
1 tath kasidi tuz

Hazirlanisi:

Bir tencereye yagdi koyup hafifce kizdirin. Kizdirdiginiz yaga unu ilave edin, un sari bir renk alana kadar kavurun.
Kavrulan una tavuk suyunu ve tuzu ilave ederek kaynatin. Daha sonra kremanizi koyarak 20 dakika daha
kaynatin, Corbanizi siiziin, Son olarak tencerenize tavuk etlerini ekleyerek servis yapin.

Fotograf "cerceve" tarafindan génderildi. 10.04.2018
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