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KREMALI TAVUK CORBASI

Umit Usta

1/2 adet tavuk (gégus kismi)
1 adet kuru sogan

1 adet havug

1/2 demet maydanoz

1,5 kahve fincani un

1 adet yumurta sarisi

1 kahve fincani krema

1/2 paket margarin

Tuz

Karabiber

Bir tencereye, 8 su bardagdi su, yikadigimiz tavuk, dérde béldigimuz kuru sodan, kabudunu soydugumuz havug
ve yikadigimiz maydanozlarin kdk kisimlarini koyup, ocaga oturtalim.

Tavuk haglandiktan sonra, suyunu stiziip ayiralim ve tavugu kemiklerinden ayiralim.

Tavugdu, sogani ve havucu bir bicakla mimkin oldugu kadar, ince ince kiyalim.

Unu, margarin yaginda sarartmadan kavurup, stizdigimuiz tavuk suyunu karigtira karistira ilave edelim.
Tavuklu malzemeyi de ilave edip, 1-2 tagim kaynatalim.

Bu esnada, yumurta sarisini, kremayla karigtiralim. Karistirirken, kaynamakta olan gorbanin suyundan bir iki
kepce ilave edip ¢irptiktan sonra, tekrar tencereye ilave edelim.

1-2 dakika daha kaynatip, sicak sicak servis yapalim.
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