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KREMALI TAVUK CORBASI

1 kg tavuk boynu ve kanadi

6+1/2 su bardagi su

1 defne yaprag

1 klicUk sogan (kabugu soyulup, 2 karanfil saplanmis)
1 tath kasidi tuz

10 tane-karabiber

250 gr (1 su bardagi) krema

1 su bardag st

90 gr (6 corba kasigi) unlu tereyadi

Tavuk boyun ve kanatlarini blyuk bir tencereye koyup, Ustlerini drtecek kadar su koyunuz. Defne yapradi,
sogan, tuz ve tane-karabiberi ekleyiniz. Tencereyi harli atese oturtup, kaynatiniz. Su kaynayinca atesi iyice
kisip, tencerenin kapagini kapatarak 2 saat pigiriniz. Tencereyi atesten alip, pisme suyunu bir kaseye stiziniz.
Tavuk pargalarini alip, etlerini kemiklerden ayirarak bir kenara birakiniz. (Kemik, deri ve sebzeleri atiniz.)
Slzulmas pisme suyunu tencereye bogaltip, krema ve sutl katiniz. Tencereyi orta atege oturtup, pisme suyunu
yeniden kaynatiniz. Kaynayinca unlu tereyagdi ki¢Uk parcgalar halinde birer birer ve strekli karistirarak gorbaya
katiniz. Tavuk etlerini corbaya ekleyip, yeniden kaynattiktan sonra, tencereyi atesten alarak, ¢corbanizi isitiimig
bir corba kasesinde servis ediniz.
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