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KREMALI TAVUK CORBASI

2000 gram tavuk suyu (8 bardak)
100 gram ¢ig krema

80 gram un (1 1/2 kahve fincani)

3 adet yumurta sarisi

80 gram tereyag! ya da margarin

1/2 haglanmis tavuk

Tuz

Bir tencereye, 4 silme ¢orba kasi§i margarin veya tereyagi ile bir buguk kahve fincani un koyarak sarartmadan
ancak 2 dakika kadar kavurmali, sonra buna hazirlanmis 8 bardak da tavuk suyu ve kiguk kesilmis yarim tavuk
ile 1 silme tath kasiJi da tuz ilave ederek, iyice karistirdiktan sonra 10 dakika kadar kaynamaya birakmalidir.
On dakika sonra kuguk bir kaba 3 adet yumurta sarisi ile bir geyrek kahve fincani da ¢ig krema koyarak, ¢atal
veya telle 2 dakika kadar dévdikten sonra bunlara azar azar olmak Uizere 3 - 5 kepce de kaynamakta olan
¢corbadan katmak ve bir taraftan da hizlica ¢irpmak suretiyle hepsini birbirleriyle karigtirmali, sonra da bu
karisimi kaynamakta olan tenceredeki ¢corbaya katarak iyice karistirdiktan sonra késeye almali ve servis
yapmalidir.
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