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KREMALI TAVUK CORBASI

500 gr Keskinoglu pili¢ eti

1 Adet havug

1 Adet patates

1 Corba kasigi tereyad

1 Corba kasigi un

2 Adet Keskinoglu yumurta
8 Su bardagi su

Tuz, karabiber pul biber
Yarim demet Maydanoz

Pargalanmig tavuk etlerini tencereye koyup tizerine 8 su bardagi su ilave edin.

Icine dogranmis patates, havug, kiyilmis maydanoz ve tuzu da ekleyip 1 saat pisirin. Pisen et ve sebzeleri tel
slizgece bosaltip suyunu bagka bir tencereye alin.

Tavuk pargalarini alip, etlerini kiigtk kiiglk dograyin. Pisen sebzeleri de stizgec¢ten ezerek gegirip tavuk suyuna
ekleyin. Ayri bir yerde tereyagini bir tavada eritip 1 ¢corba kasidi un ilave ederek pembelesinceye kadar karistirin.
Daha sonra tavuk suyundan 1-2 kepge kadar alin ve kavrulmus unun tzerine ekleyip kaynamaya birakin.
Kaynayinca tavayi atesten alip Gzerine yumurtalari kirip girpma teliyle strekli karigtirin. Tenceredeki tavuk
suyuna, hazirladiginiz karnigimi ilave edip 10 dakika kadar kaynatin.lgine tavuk etlerini ekleyip karitirin. Tuz, pul
biber ve karabiberleri de ilave ettikten sonra 5 dakika daha pisirin. Uzerine ince kiyilmig maydanozlari serpin ve
sicak olarak servis yapin.
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