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KREMALI TAVUK CORBASI

8 su bardag tavuk suyu

1 kase didiklenmis tavuk eti
200 mililitre sivi krema

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kagsigi un

Tuz

Karabiber

1 tutam maydanoz

Arzuya gore pul biber

Tereyagini tencerede kizdirin.

Unu kokusu ¢ikana kadar yagda kavurun.

Un kavrulunca tavuk suyunu yavas yavas ¢orbaya ekleyin. Bu sirada topak olmamasi icin hizla karistirin.
5 dakika kaynattiginiz gcorbaya tavuk etlerini de ekleyin.

Kremay bir kaseye bosaltip i¢ine ¢orbanin suyundan biraz ekleyin ve iligtirin.

Ardindan kesilmemesi i¢in hizla karigtirarak ¢orbaniza ekleyin.

Tuz ve karabiber de ekleyip bir tagim kaynattiktan sonra ocaktan alin.

Uzerine ince kiyllimig maydanoz serptiginiz ¢orbanizi sicak servis edin.
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