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KREMALI TAS KEBAP

MALZEMELER

1 kg kusbasi dana eti

80 gr tereyadi (veya misirdzi yag)
1.5 kg taze krema

2 ¢orba kasiJi un

tuz, karabiber

HAZIRLANISI

Kiguk pargalar halinde kesilmis kugbasi eti, tereyagiyla birlikte tencereye koyup orta hararetteki atese
yerlestirin. Tuz ve karabiberi ilave edip, sik sik kangtirarak pigirin. 10-15 dakika sonra, az suyla karigtirdiginiz
unu ete katin. Bir slire daha unla pisirdikten sonra kremayi ilave edin. lyice kanstirdiktan sonra kisik ateste
pisineye birakin. Pistikten sonra servis tabagina koyup, Uzerini ince kiyilmig maydanoz veya ince kiyllimig
sarimsakla susleyip yaninda haslanmig patatesle servis yapabilirsiniz.
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