B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI TART

MALZEMELER
2 YUMURTA SARIS| )
150 GR. MARGARIN VEYA TEREYAGI
2,5 SU BARDAGI UN

3 CORBA KASIGI SEKER

1 PAKET KABARTMA TOZU

3 CORBA KASIGI SUT

TARTIN UZERI IGIN:

YARIM SU BARDAGI SEKER

1 PAKET LABNE PEYNIRI (200 GR.)
YARIM PAKET KREMA

1 LIMON SUYU _ _

2 LIMON KABUGU RENDES]

Bir kaba eritilip ihtilmis margarini, yumurta sarilarini, sekeri, siiti, kabartma tozunu ekleyip ¢irpalim. Unu ekleyip
0zI0 bir hamur haline gelene dek yoduralim. Hamuru 25-30 cm ¢apinda kalip blyUkIGginde acalim. Tart kalibini
margarinle yaglayip un serpelim. Hamuru kaliba yerlestirip hamur kenarlarini hafif¢e yikseltelim. Hamurun
Uzerini ¢atalla 7-8 yerinden delelim. Isitilmis 180° 1sili firinda acik pembe renk alana dek pisirelim. Bu arada
labne peyniri, kremayi, sekeri, limon suyunu, kabudunun rendesini kaba alip mikserle 1 dk. ¢irpalim. Hamuru
firndan alip sodutalim ve Gzerine kremayi yayalim. Buzdolabinda birka¢ saat sogutup servis yapalim.
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