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KREMALI TART
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2 yumurta sarisi

150 gr. margarin (yumusamig)
2,5 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

1/2 paket kabartma tozu
Tartin Gizerine:

1 yumruta

1 su bardagi seker

1 paket labne peyniri (200 gr.)
1/2 paket krema (100 gr.)

1/2 limon suyu

Suslemek icin arzu edilen meyveler

Unun ortasina agip yumusamis margarini, sekeri, yumurta sarilarini, kabartma tozunu ekleyip 6zl bir hamur
yoguralim. 25-30 cm. ¢apindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kalip blyuklugiunde
acip kaliba yerlestirelim. Hamurun kenarlarini 1/2 cm. kadar yukseltelim. Hamuru ¢atalla 7-8 yerinden delelim.
Tarti 180 derece 1sili firinda tizeri agik pembe renk alana dek pisirelim. Bu arada labne peynirini, kremayi,
yumurtay, sekeri, limon suyunu bir kaba alip mikserle 1 dk. girpalim. Tarti firndan alip sogutalim. Uzerine
kremayi yayalim. Tarti ikinci kez 180 derece isili firnin Gst rafinda 10-15 dk. pisirip firndan alalim. Uzerini
diledigimiz meyve dilimleriyle stsleyerek servis yapalim.
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