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KREMALI TARHANA ÇORBASI

1 su bardağı krema
1 su bardağı süt
1 çay bardağı krema
4 su bardağı tavuk suyu
1 tatlı kaşığı tuz

Tarhana 2 su bardağı suda 1 saat bekletilir. Sonra tencereye aktarılır. Üzerine süt, tavuk suyu ve tuz eklenir.
Orta ateşte sürekli karıştırarak pişirilir. Ateşten almadan hemen önce krema katılır. 1 dakika sonra ateşten alınır.
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