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KREMALI SUTLAC

1 su bardag piring

1 litre st

200 mililitre krema

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi sivi vanilya (ya da 1 paket vanilin)
2 yemek kasigi nisasta (misir ya da bugday)

Piringleri tencereye alip Uzerini 3 parmak gececek kadar suyla guizelce haglayin. (Suyunu ¢ok ¢ekerse biraz
takviye yapabilirsiniz.)

Piringler iyice yumusayinca Uzerine sekeri ekleyin.

Satten yanm su bardagdi kadarini ayirip kalanini da pirinclere ilave edin.

Arada karistirarak kaynayana kadar pisirin.

Ayirdidiniz site nisastayi ekleyip karigtirin.

Onu da sitlaca ekleyip 2 dakika daha kaynatin.

Kremayi ve vanilyayi da ilave edip karistirdiktan sonra bir tagim daha kaynatin ve ocaktan alin.

Sitlaci kaselere boéllstirip soguttuktan sonra tzerini diledidiniz gibi stsleyip servis edin.
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