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KREMALI BIBERIYE SOSU

1 adet ¢cubuk vanilyayl uzunlamasina ikiye kesip 6zin0 kaziyin. Gubuk vanilyayi ve 6zind 4 dal biberiye, 400 ml.
krema ve 30 ml. portakal suyu ile tencereye koyun ve 2 dakika kaynamaya birakin. Kremayi stiziip 50 gr. pudra
sekeri ve 1 paket krema sertlestirici ile katilagincaya kadar ¢irpin. 1 dal biberiyeyi kiyip sosa ekleyin.
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