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KREMALI SOMON

https://yemek.name

1 adet somon dilimi ya da filetosu

1 yemek kagigi zeytinyagi

1/2 paket krema

1 su barda@i konserve garnitir(karisik)
Tuz

Tane karabiber

Somon dilimlerini (filetosunu) keskin bir bigak yardimiyla 3[?] er pargaya bolin.

Firin tepsisine aliminyum folyo serin ve somonlari Gzerine dizin. Zeytinyagdini baliklarin Gzerinde gezdirin, tuz ve
top karabiber serperek folyonun agzini kafatin 200 derece firinda yaklasik 15 dakika pigirin.

15 dakika sonunda folyoyu ag¢in ve somonlari 5 dk daha firinlayin.

Buzdolabinda sogutulmus yarim paket ¢ig kremayi mikserde yliksek devirde koyulasana kadar ¢irpin. Stzip
sudan gegirdiginiz garnitlri kremaya katarak karigtirin ver servis tabagina yayin.

Finndan aldiginiz somonlari kremanin tzerine dizerek servis yapin.
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