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KREMALI SOMON CORBASI

https://multicooker.com

Somon (fileto) [7] 500 gr
Patates [?7] 250 gr
Kabak [?2] 60 gr

Havug [2 60 gr

Sogan [2] 60 gr

Su 21650 ml

Krema [7] 100 ml

Tuz (istege gbre)
Baharatlar

Somon filetosunu yikayin. Bali§i ve sebzeleri 2 cm[Zllik kiipler seklinde kesin. Krema hari¢ biitin malzemeleri
¢ok fonksiyonlu pisiricinin igine koyun, tuz ve baharat ekleyin, su dékuin ve karistirin. Kapagi kapatin. Gok
fonksiyonlu pisiricinin galisma modunu GORBA pisirme siresini 35 dakika olarak ayarlayin. [2Baslat[?] tusuna
basin. Calisma modu bitene kadar pisirin. Hazir gorbayi ayri kaba dékin, kremay ekleyin ve blender ile
homojen hale getirin.
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