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KREMALI SOGAN CORBASI

8 orta boy sogan (kabuklari soyulmusg)

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

2 corba kasiJi rafine yag

1 dis sarimsak (dévulmus)

1 klicUk patates (kabugu soyulup zar bigimi dogranmig)
2+1/2 su bardag st

2+1/2 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kasiJi adagay!

1 kahve kasigi kekik

1 corba kasigi misir nisastasi (3 ¢orba kasigi suda eritilmig)
125 gr (1/2 su bardagi) krema

Rafine yag ve tereyagdi orta boy bir tavada, agdir atesle eritiniz. Yagd kizinca sarimsagi koyup, 4 dakika
karistirarak pisiriniz. Atesi ylkseltip, patatesleri ekleyerek 4 dakika daha, patateslerin rengi dénene kadar
pisiriniz. Bu arada soganlarin ikisini halka halka dograyip, halkalan birbirinden ayiriniz. Delikli bir kepgeyle
patatesleri tavadan ¢ikarip, bir kagit pecete Ustinde yaglarini sGzduriniz. Tavaya halkalara dogradiginiz
soganlari koyup, arasira karistirarak 5-6 dakika, soganlar yumusayip pembelesene kadar pisiriniz. Tavay!
atesten alip, soganlari delikli kepceyle kagit pegete Ustiine ¢ikariniz.

Kalan sodani bir tahta tstinde kiyiniz. BlyUk bir tencereye sutl ve suyu koyunuz. Tuz, biber, adagayi, kekik,
kizarmig patates ve kiydiginiz soganlar ekleyip, tencerenin kapagdini kapatarak 30 dakika, igindekiler
yumusayincaya kadar agir ateste pisiriniz. Tencereyi atesten alip, igindeki karigimi bir tahta kasigin tersiyle
ezerek, bir stizgecten blylk bir kaseye geciriniz. Slizgegte kalan posalar atiniz. SGzilmis sogdan karigimini
tencereye koyup, pisirdiginiz halka soganlari ve suda eritilmis misir nisastasini ekledikten sonra, karistirarak
kaynatiniz. Kaynayinca tencereyi atesten alip, kremayi karistirdiktan sonra, i1sitilmis birer kigilik kaselere
bosaltarak, servis ediniz.
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