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KREMALI SICAK MEYVE

1/4 su bardagi st

1/5 su bardag seker

2 corba kagiJi tereyad
10 adet kayisi

6 adet armut

1/5 su bardagdi krema

2 ¢orba kagsiJi nisasta
100 gr soyulmus badem

Kaynamis suda birkag dakika beklettiginiz bademleri siiziip soyun. ince seritler halinde dogradiktan sonra
badem yagiyla yaglanmis bir firin tepsisinde kizartin. Kayisi ve armutlari zar seklinde dograyin. Sonra bir kapta
erittiginiz tereyagina, nisastayi ilave edip karistirin. Krema ile stitl bir kerede bogaltin. Karistirmaya devam
ederek sekeri ve 50 gr bademi katip ve 3-4 dakika kadar kaynatin. Hazirlanan kremayi blyUk ve derince bir
kaseye bosaltin. Sonra meyveleri Uste koyun ve kalan bademlerle Ustlini kaplayin. Servis etmeden énce igi
sicak su dolu bagka bir kaba oturtarak tatliy biraz isitin.

© lezzetler.com tarif no:67860 « adi:Kremal Sicak Meyve « gdnderen:karadadas « indirme tarihi:10.05.2024 - 00:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-sicak-meyve-vt51257
http://www.tcpdf.org

