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KREMALI SEHRIYELI DOMATES CORBASI

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

6 adet olgun domates

1 corba kasigi domates salgasi
1 cay bardagi tel sehriye

1 su bardagi krema

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Domatesler rendelenir. Stizgegten gegirerek gekirdeklerinden arindirilir. Tencerede tereyagdi ve un
pembelestirilir. Uzerine salca atilir. 3 dakika kavurduktan sonra hazirlanan domates katilir. Domates kaynamaya
baslayinca sicak su ve tuz eklenir. Corba tamamen kaynayinca sehriye ilave edilir. Kisik ateste ara sira
karistirarak 20 dakika kadar pigirilir. Atesten almadan hemen énce krema eklenir, karigtirilir. Atesten alinir.
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