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KREMALI SEHRIYE CORBASI

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kasigi un

5 su bardagi sicak su

1 cay bardagi tel sehriye
1 cay kasigi tuz

200 mililitre krema

Tereyagini tencerede eritip unu yagda kokusu ¢ikana kavurun.
Sicak suyu ekleyip unun topaklari iyice eriyene kadar karistirin.
Kaynamaya basladigi noktada sehriyeyi ve tuzu ilave edin.
Altinl kisip sehriyeler yumugayana kadar pigirin.

Pisen corbanin altini kapatip kremayi ilave edin.

Guzelce karistirdiktan sonra ¢orbaniz hazir.

Dilediginiz sos ya da baharatla servis edebilirsiniz.
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