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KREMALI SEFTALI TATLISI

Eyip Seving

4 adet seftali

4 yemek kasigi pudra sekeri

1 su bardag@i taze krema

250 gr mascarpone veya labne
2 adet acibadem kurabiyesi
Aycicek yagd!

Tereyagi

Firini 6nceden 200 derece isitin. Seftalileri 2[2ye boliin ve gekirdeklerini gikarin. Pudra sekerini seftalilerin
Uzerinde esit sekilde gezdirin ve her bir seftali parcasi Gzerine birer top tereyadi ekleyin. 10-12 dakika sireyle
Uzerleri hafif karamelize olana kadar firinda pisirin. Servis tabaklarina 2[?lser adetyarim seftali yerlestirin ve
sogumasini bekleyin. Kremayi kabarana kadar soguk olarak ¢irpin. Bagka bir kasede mascarponeyi biraz
inceltin ve kremaya ilave edip, slikon spatula ile hafif hafif karistirin. Hafifce ezdiginiz acibadem kurabiyelerinin
2/3[2linl de karigima ilave edin. Karigimi seftalilerin Gzerine esit olarak dagitin. Kalan acibadem kurabiyesi
parcaciklarini da Uzerlerine serpistirerek servis edin.
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