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KREMALI SEBZELI TAVUK CORBASI

hr |

60 gr tereyagdi yada margarin

30 gr (~4 yemek kasidi) un

300 ml krema

500 gr haglanmig sebze karigimi
2 adet tavuk g6gus eti

600 ml (~3 su bardagi) tavuk suyu
1 cay kasigi tuz

Dilediginiz sebzeleri (Havug, patates, bezelye, misir vb.) haglayip minik kipler halinde dograyin. Tavuk
g6guslerini de haslayip ilindiktan sonra kiicUk kipler halinde dograyin.

Bir tavada tereyag@ini eritip, unu ekleyin ve sirekli karistirarak 1-2 dakika kavurun. Surekli karigtirarak kremayi
azar azar ilave edin ve kaynayana kadar karistirmaya devam edin.

Karisim kaynadiktan sonra haglanmig sebzeleri, tavuk gdégsinu, tavuk suyunu ve tuzu ilave edip kisik ateste
5-10 dakika daha pisgirin.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020
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