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KREMALI SEBZELI FUSILLI

https://migros.com.tr

500 gr. fussili

5 adet mantar

1 adet havug

1 adet kabak

1 cay bardagi krema

3 yemek kasigi parmesan
2 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
3-4 yaprak feslegen

Tuz

Karabiber

1. Makarnayi bol tuzlu kaynayan suda 11 dakika pigirin.

2. Sebzeleri kiip kiip dograyin.

3. Zeyinyadini bir tavada kizidirin sirasiyla havug, mantar, kabak ve sarimsaklari ekleyip soteleyin.
4. Kremay! sebzelerinizin tizerine ekleyin.

5. Tuz ve karabiberi ekleyin.

6. Sos kivamina gelene kadar pigirin.

7. Makarnanizi sosla beraber servis edin.
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