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KREMALI SEBZE CORBASI

1 fincan bugday unu

1 fincan misir nisastasi

2 adet kirmizi ve yesil biber
1 adet prrasa

3-4 yaprak lahana

1 adet kabak

1 havug

1 tutam maydanoz

2 fincan Amerikan pirinci

1 bardak st

5 bardak su

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi tuz, karabiber

Bir tencerenin igine ¢cok ince dogradiginiz, biber, pirasa, lahana, havug, maydanoz ve kabagi harmanlayin,
pirinci ekleyin tzerine suyu dbkerek pisirmeye birakin. Diger tarafta misir nisastasi, bugday unu, tuz, karabiber,
ve sutl iyice karistirip azar azar pismekte olan gorbaya ekleyin. Bir kasik tereyadi da ekleyip karistirarak
kaynatin. 10 dakika kadar hafif ateste pisirip sicak olarak servis yapin.
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