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KREMALI SEBZE CORBASI

2 orta boy sogan

1 orta boy havug

1 orta boy patates

1/2 su bardagi bezelye
2-3 dal brokoli

1 yumurta sarisi

2 corba kasi un

1,5 su bardagi st

1/4 limon suyu

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
3-4 su bardag et suyu veya su
Tuz

Karabiber

Tencereye sivi yagin yarisini alip kiip dogranmis sogani pem-belestirelim sonra tavla zari iriliginde dogranmis
patatesleri, havuglari, bezelyeleri ve dogranmig brokoliyi ilave edip, Uzerini agsacak kadar su ilave ederek
sebzeleri haglayalim. Bir tencereye sivi yagi alalim, unu ekleyip, birkag kez ¢evirelim. Azar azar kaynar su ve
sUtu ilave edip ¢irpma teliyle karistiralim, un topaksiz kivama geldiginde sebzeler haglama suyu ile birlikte
tencereye aktaralim. Sirekli karistirarak ¢orbanin tzeri gdz géz olana dek pisirelim. Tuzunu ayarlayalim,
Gorbayi atesten almadan énce yumurta sarisini limon suyu ile karistirip ¢orbaya ilave edelim bir tagim kaynatip
atesten alalim.
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