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KREMALI SEBZE CORBASI

3 yemek kasi@i sivi yag

2 dis ince kiyilmig sarimsak

1 adet ince kiyilmig sogan

2 dolu yemek kagidi un

1 adet minik kiip dogranmig patates

1 adet minik kiip dogranmis havug

1 adet minik kiip dogranmis kirmizi biber
1 adet minik kiip dogranmis yesil kabak
1 cay bardagi konserve bezelye

1 avug kiyllmis dereotu

1 kutu krema (200 ml)

Tuz

6-7 su bardag sicak su

Ocaga aldigimiz tenceremizin igerisine sivi yagdi alarak yemeklik dogradigimiz soganlarimizi, ince Kiyilmig
sarimsagi ekleyelim ve 2-3 dakika hafif¢ce kavuralim. Ardindan ki¢Uk kipler halinde dogradigimiz havucu
ekleyerek kavurmaya devam edelim. Havuglarimizi biraz kavurduktan sonra minik minik dogradigimiz patates,
kapya biber ve yesil biberi de ekleyerek 2 dakika daha kavuralim. Daha sonra unumuzu ekleyerek 1-2 tur
karistiralim. Bezelye ve suyumuzu da ilave ederek tekrar karigtiralim. Gorbamiz kaynamaya bagladiktan sonra
ocagi kisalim ve orta ateste gorbamizi pismeye birakalim. Sebzelerimiz diriligini kaybettikten sonra kremamizi
¢orbamiza ekleyelim ve karistiralim. Ardindan ¢orbamizi bir tagim daha kaynatalim. Tuzu ve ince kiyilmig
dereotunu da ekledikten sonra son kez karistiralim ve ocaktan alalim.
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