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KREMALI SEBZE CORBASI

https://cook.com.tr

Riviera Zeytinyadi 4 Cay Kasigi
Arpa Sehriye Makarna 2 Corba Kasig
Dereotu 1 Tutam

Su 5 Su Bardagi

Brokoli 1 Adet

Havuc 1 Adet

Patates 1 Adet

Bezelye Konserve 1 Cay Bardagi
Krema 1 Kahve Fincani

Inek Suth 1 Su Bardagi

Briksel Lahanasi 6 Adet

Kuru Sogdan 1 Adet

Tuz 2 Gay Kasig

Butln sebzeleri minik kipler halinde dograyalim. (Brokoli 3-4 minik bag)

Wok tavaya zeytinyadi koyup dnce sodani 3-4 dakika kavurduktan sonra sirasiyla havug, patates, briksel
lahanasini 2-3 dakika arayla ekleyerek sotelemeye devam edelim.

En son brokoliyi de ekleyip bir ka¢ dakika daha kavurduktan sonra malzemeyi bir bir tencereye aktarip Gzerine
su ve tuzu ekleyelim.

Kaynayinca arpa sehriyeyi de koyup agzini kapatalim.

15 dakika sonra bezelyeyi ve sttl ekleyip 10 dakika daha kaynatalim.

En son kremayi doklp iyice karistirdiktan sonra kaselere dolduralim.

Uzerini kiyilmig dereotu ile stsleyip sicak sicak servis edelim.

Not: Taneli corba sevmeyenler blender yardimiyla homojen bir ¢corba da elde edebilirler.
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