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KREMALI SEBZE CORBASI

1 adet kabak

1 adet patates

1 adet havug

1 cay bardagi bezelye
1 yemek kasigdi tereyagi
2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi dereotu
1 kutu krema

1,5 litre su

Tuz

Karabiber

Tdm sebzeleri klicUk kipler halinde dograyin.

Bezelye dahil tim sebzeleri tencereye alin.

Uzerine 1 su barda@i kadar su ekleyip sebzeleri haglayin ve bir kenara alin.

Bir baska tencerede tereyagini eritip unu yagda kavurun.

Suyun geri kalanini soguk olarak azar azar una ilave edin ve unun topaklanmamasi igin ¢girpma teliyle hizla
karigtirin.

Hasladiginiz sebzeleri de tencereye ekleyin.

Gorba piserken dereotunu ince ince kiyin.

Tuz ve karabiberle birlikte tencereye ilave edin.

Son olarak kremayi da karistira karistira ekleyip bir tagim daha kaynadiktan sonra altini kapatin.
Kaselere bélustirlp sicak servis edin.
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