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KREMALI SEBZE CORBASI

Fevziye Surmeli

1 It tavuk suyu

4 adet prrasa

3 adet patates

2 adet kereviz sapl
1/2 adet sogan

1 adet yumurta

Y2 su bardadi krema
2 yemek kasi§i tereyagi
1 defneyaprag!

Tuz

Karabiber

Buyuk bir tencerede tereyagini eritin. Sirasiyla sodan, patates, pirasa ve kereviz sapini ekleyip kavurun. Tuzunu
ve karabiberini ayarlayin. Defneyapragi ve tavuk suyunu ekleyip patatesler yumusayana kadar kaynatin.
Defneyapragini ¢ikarin. Gorbayi blenderdan gegirin. Krema ve yumurta sarisini karistirip ekleyin. Yeniden
tencereye koyarak 5-10 dakika daha pigirin. Sicak servis edin.
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