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KREMALI SALAMLI FETTUCINE

350 g fettucine

100 g AYTAG - DANA SALAM

2 yemek kasi§i tereyagi

1 + 4 su bardagdi krema

2/3 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kagsidi ince kiyiimig maydanoz
Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Fettucine[?lyi blylik bir tencerede kaynayan tuzlu suda al dante kivamina gelene kadar yaklasik 8-10 dakika
haglayin.

2 Tereya@ini blyuk bir tencerede eritin ve krema, kasar peyniri, tuz ve gekilmis tane karabiber ekleyin, peynir
eriyip sos koyulasana kadar orta ateste karistirarak pisirin.

3 AYTAG - DANA SALAM [l uzunlamasina ince ince dilimleyin. Hazirladiginiz sosun igine ekleyin ve 3-4 dakika
kisik ateste pisirmeye devam edin.

4 Fettucine[?yi siiziin kiyllmis maydanozla birlikte AYTAC - DANA SALAM [2]l sosun oldugu tencereye aktarin
ve makarnanin her yani sosa bulanana kadar orta ategte sirekli karigtirarak pisirin.

5 Uzerine biraz daha ¢ekilmis tane karabiber serpin, maydanozla sisleyin ve yaninda rendelenmis kasar
peynirini koydugunuz bir kaseyle hemen servis yapin.
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