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KREMALI RULO PASTA

MALZEMELER:

-6 yumurta

-Yarim su bardagi seker

-1 su bardagi ve 2 ¢orba kasigi un
-1 corba kasigi limon suyu

-Limon kabugu rendesi

-Yarim paket vanilya

KREMA ICIN:

-1 yumurta

-1 su bardagindan 2 parmak eksik seker
-3 corba kasigi un

-Yarim litre stt

-Limon kabugu rendesi

-Vanilya

-Yarim kuiglk paket margarin (65 gr.)

YAPILISI:

1- KREMA: Yumurta, seker, un, limon kabugdu rendesi bakir bir kapta karistirilir. Yavas yavas sit konur.
Karigtirarak pigirilir. Koyulagip kaynayinca yag ve vanilya katilir. Karigtirarak sogutulur.

2- PANDISPANYA: Firin tepsisine parsdémen kagidi yayilir. Yaglanir, unlanir. Firin yakilir.

3- Bakir bir tencerede yumurtalar ile seker ¢arpilir, iyice koyulagtirilir.

4- Elemis un, limon kabugu rendesi, vanilya, limon suyu konup karigtirilir.

5- Tepsiye yayllir. Orta hararetli firnda 10- 15 dakika kurutulmadan pigirilir.

6- Sogutmadan, kagid ile uzun kenar boyunca sarilip agilir.

7- Krema sardlip tekrar sarilir. Uzerine vanilyal pudra seker serpilir.

Not:

1) Istenirse, kremadan bir miktar ayrilip tizerine str(illr, findik veya hidistan cevizi rendesi yapistirilir.

2) Rulo sariimadan kremanin Uizerine muz veya ¢ilek konup beraber sarilabilir.

3) Pandispanya hamuruna ve kremaya 1- 2 avu¢ dévilmuis findik veya 1 ¢orba kasigi kakao da konabilir.

Esenlikler...
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