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KREMALI RULO BISKUVI

Malzemesi;

275 gr. seker

125 gr. un

8 yumurta

1/3 litre stt

1 kasik misir unu

1 paket vanilya

1 kutu greyfurt marmelati

15 gr. sekerli meyva ve pudra sekeri.

Hazirlanisi:

3 yumurta sarisini 125 gr. sekerle iyice ¢arpip kar haline getirin. Sonra vanilyayi ve bir yumurta sarisini yavas
yavas ekleyin ve iyice karigtirin. Bu karigimi dikddrtgen bir tepsiye dékin. Orta hararetli firnda 10 dakika kadar
pisirin. Atesten indirince kivirin ve bir gece dinlendirin. Sonra bu ruloyu dilim dilim kesin. Bu arada sutin igine
vanilya, 4 yumurta, seker ve misir ununu koyup pisirin ve bir krema elde edin. i¢ine bir kag jelatin de ekleyin.
Sonra bu dilimlerin Gstline dékip buzdolabinda sogumaya birakin. 2 saat sonra bulundugu kabi ters gevirip
servis yapin.
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