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KREMALI ROKA CORBASI

Mustafa Ozdemir

1 demet roka

2 yemek kasigi piring

1 su bardag st

1 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi rendelenmis kasar
Tuz

Karabiber

Rokalari ayiklayip iyice yikayin. Sap kisimlarini mikserle bir su bardagi suyla, pure haline getirin ve yaprak
kisimlarini ince ince kiyin. Margarini eritip, un ile kavurduktan sonra tzerine dért bardak su ilave edin. Gekilmis
roka saplarina tuz ve karabiberi de ekledikten sonra, pirinci ilave edin. Piringler iyece pisene kadar arada bir
karistinin. Bir bardak st ve roka yaprak ¢orbaya ilave edin. 15 dakika daha nattiktan sonra, rende kasar peynir
pistirin. Servise hazirlayin.
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