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KREMALI REN CORBASI

MALZEMELER

8 kisilik

Vs kereviz

1 kliclk ince dilimlenmis sogan
10 su bardag et suyu

Y4 pirasanin beyazi

Y2 bardak zar gibi dogranmis tavuk eti
1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi yag

2 kahve fincani un

1 bardak st

HAZIRLANISI

Bir tenereye yag koyup hafif kizdirarak sebzeyi ilave edip bir dakika kavurun. Sonra tuz ve tavuk suyunu
ekleyip kaynatin. Baska bir kapta sttle unu iyice karigtirip kaynamakta olan tavuk suyunun igine karistirarak
ekleyin. Agir agir kaynatarak 20 dakika pigirip, stizlin. Tavuk etlerini de ilave edin.
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