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KREMALI RECELLI VE KURUUZUMLU GOREKLER

225gun

55 g tereyadi

75 g kuru 0zdm

150 ml tam yagh st

1 yumurta, ¢irpilmis
200 g krema

200 g cilek receli (jole)

Firini 220 ° C'ye 6nceden isitin.

Unu bir kaseye alin, tereyagi ile yogurun.

Karigidi yumusak bir hamur haline getirmek igin, yeterli st koyup, kuru Gzimleri karigtirin.

Ellerinizle hamuru unlu bir ylizey Uzerinde 2,5 cm kaliniginda duzlestirin.

Hamurdan bardakla 12 daire kesin ve hazirlanan firin tepsisine dizin.

Goreklere firgayla ¢irpilmis yumurta sirdn.

15 dakika ya da altin kahverengi oluncaya kadar kadar pigirin.

Gorekleri tamamen sogumak igin bir tel rafa aktarilir.

Kremay! biraz ¢irpin. Gorekler sogudugunda, Uzerine tereyagi ve regel ile yayilir, Gstiine biraz ¢irpilmis krema
dokaldr.
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