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KREMALI PUDING

Yarim su bardagi toz seker
2,5 su bardagi sit

1 cay kasig vanilya

1 tath kasidi hazir grandl kahve
4 yemek kagigi findik ezmesi
4-5 parca ¢ikolata

3 adet yumurta

3 adet yumurtanin sarisi
Suslemek igin:

Krem santi

2 adet kivi dilimi

Once sekeri 1 yemek kasigi suyla kisik ateste karamel haline gelinceye kadar pisirin. Siitii ve vanilyayi ekleyin.
Hemen findik ezmesiyle, ¢ikolatayi ve granll kahveyi ekleyip, kaynatin. Kaynayinca altini kapatin ve sogumaya
birakin.

Bir tarafta yumurta ve yumurta sarilarini ¢irpip soguyan karigsima katin. Ufak firin kaplarina koyup, 175 derecede
20 dakika benmari usull pigirin.

Soguyunca buzdolabina koyun. Buzdolabinda iyice sojuduktan sonra servise sunun.
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