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KREMALI PORTOBELLO VE ISVIGRE PAZI SOSLU
TAGLIATELLE

THY Skylife

1 yemek kasigi zeytinyagi

300 gr dana kiyma

1 yemek kasidi tuzsuz tereyagi

1 klicUk sogan, dogranmis

2 dis sarimsak, dogranmis

300 gr kiicUk portobello mantari, blylkce dogranmig
500 gr tagliatelle

250 gr Isvigre pazisi, yapraklar dogranmig
120 ml yagh krema

Tuz

Karabiber

Bir tavada zeytinyagini isitin. Kiymayi, tuzu ve karabiberi karistirip kahverengi olana dek tahta bir kasik
yardimiyla pigirin. Karisimi delikli bir kagikla tabagda alin. Tereyagdini tavada eritip sogan ve bir tutam tuz
ekleyerek bes dakika hafifce pisirin. Sarimsagi, mantarlari ve bir tutam tuz ekleyerek yaklasik alti dakika

soteleyin. Bliyiik bir tencerede su kaynatin ve tagliatelle[?lyi 10 dakika kadar pisirin. Bagka bir tavaya pazi ve
kremay! alin ve kaynama noktasina gelmeden tavanin kapagdini kapatarak agir agir pisirin. Tuz ve karabiberle
lezzetlendirin. Diiglik sicaklikta tutun. Pigtiginde tagliatelle[?lyi siiziin. Makarnayi ve pisirme suyundan birazini

alin, sosa ekleyip iyice karigtirin. Sicak servis edin.
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