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KREMALI PORTAKAL CANAKLARI

4 adet portakal

1 tath kasigi damla sakizi
3 su bardagi sit

1 su bardagi seker

4 corba kasigi un

3 corba kagsiJi tereyagdi

2 paket vanilya

1 corba kasigi tar¢in

Tereyagdini tencerede eritin. Uzerine unu ekleyip kavurmaya baslayin. Un kavrulunca siitii dékiip karigtirarak
pismeye birakin. Ocaktan alip igine vanilyayi ekleyip ¢irpin. Bu karisimi yaklasik 10 dakika kadar ¢irpmak
gerekir ki uzayan bir muhallebi olsun. Bu sekilde sogumaya birakin. Daha sonra igleri oyulmus portakallari
canak gibi kullanip igine kremay1 doldurun. Daha pratik bir sunum igin kremsanti hazirlayip meyvelerle karigtirin
ve portakal canaklarinin i¢ine doldurun. Uzerine bol miktarda tarcin serpin.
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