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KREMALI POGAGCA

1 kutu krema (200 ml.)

1 klicUk boy cay bardagi sivi yag
1 yumurta aki (sarisi Uzerine)

3 su bardagi un ( 200 ml.lik bardak)
1 paket kabartma tozu

1 cay kagigi tuz

Iciigin:

Peynir

Dereotu

Uzeri Igin:

Yumurta sarisi

Corekotu

Susam ya da mavi haghas

Bir kaseye un hari¢ krema, sivi yag, yumurta aki, kabartma tozu ve tuz konur.

Azar azar un ilave edilir. Benim hamuruma 3 bardak yeterli geldi.

Cok sert bir hamur olmayacak sekilde yogurulur.

Ayri bir tabakta ufalanmig peynir ve dereotu karigsimi hazirlanir.

Hamurdan parcalar alinip avug icinde dlzlestirildikten sonra i¢ harci konur ve sekil verilir.
Finn kagidi serili tepsiye aralikli olarak yerlegtirilir.

Uzerine ayirdiginiz yumurta sarisi sirdlir ve gorek otu ekilir.

Onceden isitilmig 180 derece firinda tzeri kizarincaya kadar pigirilir. ( ort: 25-30 dak.)

I¢ malzemesini kiymali, patatesli ya da kasar peynirli de yapabilirsiniz.
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